
 
 

Köstlichkeiten aus der Heimat in der Heimat - bodenständig und regional 

(v)= vegetarisch (*) und Dessert: sämtliche Produkte mit Milch und Sahne enthalten Laktose. Änderungen vorbehalten! 
Eine Allergen-Dokumentation erhalten Sie auf Wunsch gerne vom Servicepersonal. Unsere Fleisch- und Wurstwaren können 

Geschmacksverstärker enthalten. In unserer Küche können Kreuzkontaminationen der unterschiedlichen Allergene nicht gänzlich 
ausgeschlossen werden. Dafür bitten wir um Verständnis. Alle Preise sind Bruttopreise in Euro inklusive gesetzlicher 

Mehrwertsteuer. 15.03.2024 
Familie Birgit und Hans-Peter Horn – 0 70 71/650 750 – info@waldhaeuserhof-tuebingen.de 

 
 

 
 
 

O s t e r k a r t e 2024  
 

Aperitif Empfehlung: 
Kir Royal 

 

 
6,50 € 

 

Vorspeisen: 
(v) Frühlingsfrische Blattsalate und Wildkräuter 

mit Holunderdressing mariniert, 
auf feinen Kohlrabi-Scheiben, Nüsse und Kerne  

 
(v) Bunter gemischter Salatteller mit Rohkost- und Blattsalaten 

 
(v) Bärlauch-Suppe mit geräuchertem Forellenfilet 

 

 

 
13,50 € 

 
 
 

7,60 € 
 

8,50 € 

3-Gang-Oster-Menü 
 

Suppe: 
Rindfleischbrühe mit Grießnocken und bunten Gemüsewürfeln  

 

Hauptgang: 
Saftiger Osterbraten vom Schwäbischen Alb-Lamm an Rosmarinjus,  

buntem Bohnengemüse und Petersilienkartoffeln  
 

Mini-Dessert: 
Limetten-Joghurt-Mus mit Mango-Ragout 

 

39,50 € 
 

 
7,80 

 

 
29,80 € 

 
 

 
6,50 € 

Hauptgänge: 
Zwiebelrostbraten mit Eierspätzle 

 
Gebratenes Honauer Saibling-Filet  

mit Bärlauch-Risotto und gebratenem grünen Spargel 
 

(v) Cremiges Pilzragout und gebratene Pilze mit Semmelknödel 
 

Paniertes Kalbschnitzel  
dazu bunter Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

 
Desserts: 

Gemischtes Eis – Vanille – Erdbeere – Schokolade (*) pro Kugel 
 

Hausgemachte Rote Beerengrütze mit Vanilleeis 
 

Hausgemachte Kuchen (*) 
 

 
31,20 € 

 
 

29,80 € 
 

26,50 € 
 

30,00 € 
 
 
 

2,60 € 
 

8,40 € 
 

4,70 € 

 
Warme und kalte Küche durchgehend bis 20 Uhr. Letzte Bestellung 20 Minuten vor Küchenschluss. 


